
 

 

OFERTA  

IMPREZ OKOLICZNOŚCIOWYCH  

 

 
 

 

 

 

CHRZCINY 

 

Zupa: 

Krem z pieczonego pomidora 

 

Dania główne: 

Konfitowane udo z kaczki z sosem z owoców sezonowych 

Tradycyjny schab panierowany 

 

Dodatki : 

Ziemniaki gotowane z koperkiem, kluski śląskie, colesław, surówka z buraków, 

mix sałat z sosem vinegret 

 

Menu dla dzieci: 

Pieczone udko bez kości, frytki, marchew z jabłkiem 

 

Napoje: 

Woda z cytryną, kawa, herbata 

 

165 zł/osoba 

75 zł/dziecko do 12 lat 



 

MENU 2 

 

 

I KOMUNIA ŚWIĘTA 

 

Zupa: 

Rosół z makaronem 

 

Dania główne: 

Konfitowane udo z kaczki z sosem z owoców sezonowych 

Dorsz w sosie porowym 

Rolada wołowa w sosie pieczeniowym 

 

Dodatki : 

Ziemniaki gotowane z koperkiem, kluski śląskie, colesław, surówka z buraków, 

mix sałat z sosem vinegret 

 

Menu dla dzieci: 

Stripsy z kurczaka panierowane, frytki, marchew z jabłkiem 

 

Przystawki: 

Deska serów i wędlin, sałatka z burattą, tatar z wędzonego pstrąga 

 

Deser: 

Lody waniliowe z gorącymi malinami 

 

Napoje: 

Kawa, herbata, woda z miętą i cytryną, soki 

 

250 zł/osoba 

125 zł/dziecko do 12 lat 

 



 

STYPA 

 

MENU 1 – 135 zł/osoba 
 

Zupa: 

Rosół z makaronem 
 

Dania główne i dodatki: 

Tradycyjny schab panierowany 

Rolada wieprzowa w sosie pieczeniowym 

Ziemniaki gotowane z koperkiem, kluski śląskie, colesław, surówka z buraków, 

mix sałat z sosem vinegret 
 

Deser: 

Szarlotka 
 

Napoje: 

Kawa, herbata, woda cytryną 

 

MENU 2 – 155 zł/osoba 
 

Zupa: 

Rosół z makaronem 
 

Dania główne i dodatki: 

Tradycyjny schab panierowany 

Rolada wieprzowa w sosie pieczeniowym 

Filet z pstrąga w sosie porowym 

Ziemniaki gotowane z koperkiem, kluski śląskie, colesław, surówka z buraków, 

mix sałat z sosem vinegret, marchew z jabłkiem 
 

Deser: 

Sernik baskijski z owcami i bita śmietaną 
 

Napoje: 

Kawa, herbata, woda cytryną 

 



 

 

POZOSTAŁE IMPREZY OKOLICZNOŚCIOWE 

 

URODZINY / IMIENINY / BANKIET / SPOTKANIE RODZINNE 

 

 

MENU 1 – 150 zł/osoba 
 

Zupa: 

Krem z kalafiora z konfiturą z rabarbaru i chipsami z marchewki 

lub 

Botwina z dodatkiem śmietany z bobem 

 

Danie główne (serwowane): 

Filet z sandacza z puree żółtego buraka z brokułem, mini marchewką i sosem 

winogronowym 

lub 

Schab podwędzany z gratin ziemniaczaną, puree z selera  i groszkiem  

w emulsji miętowej 

 

Przekąski : 

Deska wędlin i serów 

Śledź w dwóch odsłonach: w oleju i w śmietanie 

Jajka faszerowane 

 Sałatka grecka 

Pieczywo 

 

Deser: 

Beza z kremem cytrynowym, owocami i słonym popcornem 

 

Napoje: 

Woda z cytryną, soki, kawa, herbata 

 



 

 

MENU 2 – 190 zł/osoba 
 

Zupa: 

Krem z białych warzyw z boczkiem i chipsami warzywnymi 

lub 

Zupa borowikowa zapiekana 

 

Danie główne (serwowane): 

Filet z łososia z risotto szafranowym, warzywami sezonowymi, musem  

z marchewki i sosem pomarańczowym 

lub  

Wolno duszona cielęcina z kluskami śląskimi, grillowanymi warzywami  

i sosem truflowym 

 

Przekąski: 

Deska wędlin i serów 

Śledź w dwóch odsłonach: w oleju i w śmietanie 

Jajka faszerowane 

Sałatka grecka 

Sałatka z kurczakiem 

Sałatka z makaronem penne, suszonymi pomidorami i bazylią 

Pomidory caprese 

Kanapki bankietowe 

Pieczywo 

 

Deser: 

Sernik baskijski z owocami i bitą śmietaną 

 

Napoje: 

Woda z cytryną, soki, kawa, herbata 

 

 



 

 

OFERTA NAPOI I ALKOHOLI 

 

ALKOHOLE WYSOKOPROCENTOWE 

Wódka J. A. Baczewski 0,5 l. 155 PLN 

Wódka Finlandia 0,5 l. 155 PLN 

Wódka Wyborowa 0,5 l. 135 PLN 

Gin Seagram’s 0,7 l. 190 PLN 

Whisky Jameson 0,7 l. 235 PLN 

Whisky Ballantine‘s 0,7 l. 235 PLN 

Whisky Jack Daniel’s 0,7 l. 290 PLN 

Jägermeister 0,7 l. 250 PLN 

PIWA I WINA 

Wino domowe (białe / czerwone) 0,75 l. 90 PLN 

Piwo lane Żywiec 0,5 l. 16 PLN 

Piwo butelkowe Żywiec 0,5 l. 16 PLN 

Piwo butelkowe Opat 0,5 l. 16 PLN 

Piwo butelkowe regionalne  

Korona Sudetów 
0,5 l. 17 PLN 

NAPOJE BEZALKOHOLOWE 

Sok (pomarańcza / jabłko) 1,0 l. 21 PLN 

Cola 1,0 l. 25 PLN 

Woda 1,0 l. 14 PLN 

 

 

PODANA OFERTA DOTYCZY GRUP MINIMUM 10 OSÓB. 

CENY MOGĄ ULEC ZMIANIE. 


